
Menüplan vom 17. - 23. August 2026

Mittagessen Abendessen

Montag Erbsensuppe Vitello Tonnato

** Kalbsfleisch mit Thonsauce (VN)

Pouletfleischvogel an Rosmarinjus Kapern, Zwiebeln, Zitronen

Kräuterrisotto Grüner Salat & Ruchbrot

Ratatouille oder Café complet 

mit Salami

Dienstag Gemüsesuppe mit Brotcroûtons Lyonersalat 

** mit Mais, Dörrtomaten und Oliven

Hörnli mit Gehacktem Vollkornbrot 

Apfelmus & Röstzwiebeln oder Café complet 

Reibkäse mit Briekäse

Wirsing gedämpft

Mittwoch Gerstensuppe mit Gemüsewürfel Kirschenwähe mit Schlagrahm

** oder Café complet

Speck und Wienerli mit Senf mit Rohschinken

Schupfnudeln

Lauch à la crème

**

Melonensalat mit Minze

Donnerstag Kräutersuppe Spinatstrudel 

** an Käsesauce

Chicken Nuggets mit Tartarsauce oder Café complet 

Country cuts mit Ananaskompott

Ofentomaten mit Pesto

Freitag Suppe dörfliche Art Pizza 

**  mit Tomatensauce, Mozzarella,

Fischstäbli mit Zitronenquarkdip Salami, Pilzen, Peperoni, Mais

Gemüsereis Karottensalat 

Fenchelstreifen mit Dill oder Café complet 

mit gekochtem Ei

**

Quarkmousse mit Zwetschgen

Samstag Rote Bohnensuppe mit Peterli Rührei 

** mit Schinken, Käse, Peterli

Gebratene Schweinsbratwurst Grüner Salat & Ruchbrot

an Zwiebelsauce oder Café complet

Röstigaletten mit Schinken

Blattspinat mit Cherrytomaten

Sonntag Senfschaumsuppe Marillenknödel mit Brösmel

** Amaretto-/Vanillesauce

"Zürcher Geschnetzeltes" oder Café complet 

Kalbfleisch mit Pilzen mit Kirikäsli

Spätzli

**

Vanilleglace mit warmen Beeren

→Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitätsfleisch, sofern dies nicht anders deklariert ist.←


