
Menüplan vom 24. - 30. August 2026

Mittagessen Abendessen

Montag Gemüsesuppe Gemüseterrine an Kräuterdip

** Randensalat & Ruchbrot

Gebratenes Trutenschnitzel oder Café complet

an brauner Kerbelrahmsauce mit gekochtem Ei

Nudeln

Cocobohnen mit Eschalotten

Dienstag Weisse Bohnensuppe Käseteller mit Brie

** Hütten- und Appenzellerkäse

Gebratenes Rindshohrückensteak Gschwellti und Grüner Salat

mit Kräuterbutter oder Café complet

Polenta mit Rosmarin mit Aprikosenkompott

Frühlingszwiebeln

Mittwoch Zitronengrassuppe mit Kokosmilch Götterspeise mit Apfelmus

** Vanillecreme und Zwieback

Poulet Saute an Paprikasauce oder Café complet 

Gnocchi mit Pesto mit Salami

Tomaten mit Käse

**

Schoggimousse im Weckglas

Donnerstag Brotsuppe mit Schnittlauch Melone mit 

** Rohschinken und Bündnerfleisch

Schweinssteak mit Café de Paris Selleriesalat & Vollkornbrot

Pommes frites oder Café complet

Erbsli und Karotten mit Greyerzerkäse

Freitag Suppe Hausfrauen Art Gerstensuppe mit Gemüsewürfel

** Sauercreme & Schweinswürstli

Gebratene Fischhacktätschli Ruchbrot und Senf

an Kapernsauce oder Café complet 

Vollreis mit Schnittlauch mit Kirikäsli

Rahmspinat

**

Zitronencake

Samstag Süssmaissuppe Cervelatsalat 

** Essiggurken und Käse

Lasagne mit Rindfleisch Ruchbrot 

Tomatensauce oder Café complet

Gebratene Auberginenwürfel mit Pfirsichkompott

Sonntag Solothurner Weissweinsuppe Fotzelschnitten

** mit Rhabarberkompott

Kalbsschulterbraten Zimtzucker 

Grossmutter Art oder Café complet

Kartoffelstock mit Rhabarberkompott

**

Schwedentortenschnitte mit Früchten

→Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitätsfleisch, sofern dies nicht anders deklariert ist.←


