
Menüplan vom 18. - 24. Mai 2026

Mittagessen Abendessen

Montag Fenchelsuppe Geräucherter Lachs mit Kapern

** und Meerrettichschaum 

Kalbsbratwurst Ruchbrot

an Zwiebelsauce Selleriesalat mit Ananas

Müscheli Teigwaren oder Café complet 

Kräuter-Kohlrabi mit Briekäse

Dienstag Gemüsesuppe Poulet-Currysalat

** mit Früchten

Schweinsgeschnetzeltes oder Café complet

mit Zitrone und Peterli mit Kirikäsli

Spätzli

Bohnen

Mittwoch Kichererbsensuppe Pfannkuchen mit Aprikosenkompott

** Zimtzucker

Pouletbrust oder Café complet

an Balsamicosauce mit Schinken

Süssmaisgaletten

Ratatouille

**

Bananen-Kuchen

Donnerstag Peperonisuppe Krautstielgratin

** mit gekochten Eiern, Tomaten,

Kalbsbrustschnitte und Käse überbacken

an Gemüsewürfelsauce oder Café complet

Röstitaler mit gekochtem Ei

Vichy Rüebli

Freitag Kohlrabencremesuppe Käsesalat 

** mit Essiggurken und Dörrtomaten

Gebratenes Lachsteak (NO) Grüner Salat 

mit Joghurt-Schnittlauch Dip oder Café complet 

Bouillon-Kartoffeln mit Früchtequark

Mediterranes Gemüse

**

Birnen-Joghurtmousse

Samstag Suppe Hausfrauen Art "Holzfällertoast"

** mit Tomaten, Speck

Rinds-Saftplätzli und Raclettekäse überbacken

an Barolosauce Grüner Salat

Risotto oder Café complet

Wirsing mit Pfirsich

Sonntag Randen-/Apfelsuppe Griessbrei mit Erdbeersauce

** oder Café complet

Schweinsfilet mit Tomatenschnitzen

an Morchelsauce

Nüdeli

**

Burgenländer Mohntorte

→Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitätsfleisch, sofern dies nicht anders deklariert ist.←


